diffuse. Le tout forme un ensemble magnifique qui force le respect.

Consommation et garde
Le vin est prét. Mais ouureg le (ou mieux carafeg le) 30 minutes.

Température de consommation idéale: 16-18°C

Accord Mets vin:

Pour ce vin d'Auvergne aux notes profondes de gamay, vous pouveg partir sur un plat de cote de beeuf grillée,
dont La richesse et les saveurs grillées compléteront la complexité fruitée et La touche fumée du vin, ou un
gratin de champignons sauuages, qui équilibrera son fruité mar et sa fraicheur par ses arémes terrestres
intenses.
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France. Tout en gardant les pieds sur terre en termes de prix (contrairement aux vins des autres régions plus
sudiste de la Bourgogne). Partons a la découverte de ce trésor caché de La Bourgogne.

Imagineg des collines ondulantes, des coteaux couverts de vignes, bienvenue a Chablis, un petit coin de
paradis viticole niché au nord de La Bourgogne. Le secret du vin de Chablis réside dans son terroir unique, un
mélange magique de sols calcaires et d'un climat frais. La fameuse "Kimmeridgien," une couche de sol argilo-
calcaire qui confere aux raisins un caractere minéral distinctif. Cette particularité donne aux vins de Chablis
une pureté et une fraicheur qui les rendent irrésistibles et trés reconnaissable

Le cépage roi a Chablis est le Chardonnay. IL représente prés de 100 % des vignes plantées dans La région. Les
vignerons de Chablis chérissent ce cépage pour sa capacité a exprimer pleinement Le terroir et a produire des
vins d'une élégance incomparable. A noter, la petite appellation Irancy qui produit des rouges a partir de
pinot noir. A découurir également.

Chablis fait partie de vignoble de La Bourgogne. Il bénéficie d'une AOC depuis 1938 qui comprend quatre
niveaux de classification, du plus simple au plus noble : Petit-Chablis, Chablis, Chablis Premier Cru (avec 47
climats répertoriés et apparaissant toujours sur la bouteille et Chablis Grand Cru (7 climats sur 25% de la
surface totale, avec des noms bien connus tels que les Preuses, Valmur, le Clos...) s"étendant sur une superficie
de 4500 hectares de vignes. Soit un cinquieme de La superficie totale de La Bourgogne.

Coté accord mets/uins, ils se marient parfaitement avec des fruits de mer, des poissons, des volailles, et bien
sUr les fromages de La région.

Ce que j'ai pensé de ce vin

Vin bien fait, Cestce o Une belle découverte @ Génial! Jen veux

- . -w
Ok, mais bof quil me fallait encore |

Date et circonstances dégustation (nom des convives, plat accompagnant le vin...)

Mes commentaires de dégustation (robe — nez — bouche — appréciation générale)

Contacts Ce vin vous a plu?

Pierre Longueuville - 0497/517.583 Passez commande sur notre site ou en envoyant un mail

Yues Lacomble - 0486/360.642 a info@myuwinebox.be

www.mywinebox.be
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