446
« 0 |
‘o >

o MYy winebox

my Wit

x*

%n

-@ Angiuli Donato - Nero di Troia ,

Domaine Angiuli Donato

Pays et région d'origine Italie - Pouilles

Dénomination IGP Puglia
Couleur Rouge
Nom de la cuvée Nero di Troia
Millésime 2021
Cépages 100% Nero di troia
Elevage Elevage en cuve
Prix 9,00 €

8,70 € pour les recommandes

Histoire du Domaine

L'agienda est dirigée de main de maitre par Donato Angiuli et ses fils, Vito et Giuseppe. Ils cultivent des vignes
autochtones telles ce trés beau cépage Nero di Troia. Le travail de La vigne est un trauail qui respecte
l'environnement et est dans La lignée des viticulteurs bio. Tous les 3 veulent faire des vins de qualité aux
dépens de la quantité et du bénéfice financier. Ici tout est mis en ceuvre pour chérir ces différents cépages
locaux. Et c'est trés bien ainsi.

Caractéristiques du vin

Robe de couleur rouge rubis tres profond se rapprochant du noir (nero). Le nez présente des notes de violettes,
de cerises noires tres mires et d'épices subtiles. La bouche est pleine, riche et gourmande. Les tanins sont
encore présents mais trés élégants. Un coup de cceur pour les amateurs de La Dolce Vita.

Consommation et garde

Vin a boire dés a présent et jusque 2024. Serueg-le dans de grands verres élégants ou alors carafeg La bouteille
20 minutes.

Température de consommation idéale: 16-18°C
Accord Mets vin:

C'est un vin avec lequel vous DEVEZ manger. Un carré d’agneau au romarin, une belle piece de boeuf. Nous
l'avons accompagné de simple gnocchis a la sauce tomate, oignons, poivrons rouges et poivrons jaunes.
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Le coin des curieux

Une goutte de connaissance générale: L'origine de La Féte des peéres

A cOté du urai retour du beau temps en Belgique, le mois de juin est généralement aussi l'occasion de féter nos
papas. Pour Pierre, ce sera par exemple 'occasion d’'ouvrir une belle Cote Rotie, vin préféré de son papa, en
pensant aux bons moments passés ensemble. Pour d’autres, ce sera certainement 'occasion de faire une
balade ou de se régaler autour d'un bon barbecue et d’ouurir quelques belles quilles ! A chacun son moment.
En préparant U'offre spécial de Mywinebox que nous ne manquerons pas de vous proposer dans les tous
prochains jours, je me posais la questions de L'origine de cette féte. Voici les résultats de mes pérégrinations sur
la toile ! La premiére féte des péres non religieuse est créée au début du xxe siécle aux Etats-Unis. Aprés
plusieurs tentatives, c'est la féte instituée Le 19 juin 1910 par Sonora Smart Dodd qui connait un certain succeés.
L'institutrice, regrettant qu'il n'existe aucun jour dédié aux peres, contrairement a la Féte des méres, a le désir
de rendre hommage a son pére qui avait élevé seul ses six enfants apreés la mort de son épouse. Son choix
initial était de célébrer cette féte Le 5 juin, jour anniversaire de son pére mais le pasteur l'avertit qu'il n'aurait
pas le temps de préparer son sermon spécial pour cette occasion, aussi une autre date fut choisie, le troisieme
dimanche de juin. Dans les années 1930, Dodd commercialise La féte en proposant d'offrir des cadeaux auprés
de vendeurs de vétements masculins, de débitants de tabac. On ne changera jamais ces bon vieux épiciers
américains ! En 1972, le président Richard Nixon instaure la Féte des peres comme célébration nationale et en
fait un jour férié (mais bon c’est un dimanche, le 3¢eme du mois de juin). En Belgique, on célébre la féte des
péres le deuxiéme dimanche de juin et il n’est bien sur pas un jour férié. Dans Lla région d'Anuvers, depuis le
Moyen Age, elle est fétée Lle 19 mars en raison de son origine chrétienne. Le 19 mars est en fait Le jour de la
saint Joseph, ce dernier étant bien sur le pere putatif de Jésus. Selon une tradition antique, le culte rendu a ce
pére adoptif s'est développé dés le Veme siecle dans certains monastéres égyptiens ol est rédigé l'apocryphe
Histoire de Joseph Le charpentier. Bonne féte a tous vos et nos papas !

Ce que j'ai pensé de ce vin

e Vinbien fait,cestce Une belle découverte W Génial!Jen veux

T Ok, mais bof qu'il me fallait encore!

Date et circonstances dégustation (nom des convives, plat accompagnant le vin...)

Mes commentaires de dégustation (robe — nez — bouche — appréciation générale)

Contacts Ce vin vous a plu?
Pierre Longueuville - 0497/517.583 Passez commande sur notre site ou en envoyant un mail
Yues Lacomble - 0486/360.642 a info@myuwinebox.be
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