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Histoire du Domaine

Caractéristiques du vin

Consommation et garde

Accord Mets vin: IL sera parfait sur un fromage de chéure et fonctionnera tout aussi bien sur un tartare de
dorade, un rouget a l'ail ou encore un homard grillé a Uhuile et ail.



https://www.mywinebox.be

Le coin des curieux

Une goutte de connaissance générale:

petit morceau d’écorce si important dans la conseruation du vin.

Chaque année sont produits dans le monde entre 26 et 27 milliards de litres de vin ! 30% de ce volume est
conditionné en Bag-in-Box. IL reste donc 20 milliards de bouteilles en verre, bouchées de La maniere suivante :
1.75 milliard en plastique, 5 milliards en capsule a vis et 13.25 milliards en liege. Armorim en produit a Lui tout
seul 5.5 de ces 13.25 milliards ! Durant La premiére décennie du XXle siecle le liege a perdu un tiers de ses parts
de marché, au début face aux bouchons en plastique, puis face aux capsules a vis. Mais a partir de 2010, le
liege a chaque année regagné des parts de marché face a ses concurrents, en particulier les bouchons en
plastique. Le liege progresse donc sensiblement et ce mouvement est mondial !

Bien sdr, tous les bouchons en liege ne s'équivalent pas en qualité et en prix. Un peu moins de 20 % des
bouchons produits par Amorim sont en micro-granulé de Liége. Ils sont moins chers et ses qualités de porosité
sont beaucoup moins intéressantes que celles en liege naturel. Le critére essentiel pour déterminer Le type de
bouchon est le temps de garde du vin, cad la période d'échange entre e vin et l'air extérieur. Pour des vins a
boire sur leur jeunesse, un bouchon issu de micro-granulés de Liége conviendra trés bien. Par contre pour des
vins de garde, le bouchon en liége naturel sera préféré et nécessaire.

Bien sar, il ya évidemment Le probléme bien connu et tellement frustrant du gout de bouchon. Et bien La aussi,
les choses bougent, et dans Le trés bon sens | Dés décembre prochain, Amorim sera en mesure de garantir que
tous ses bouchons présentent un risque de TCA égal a géro (trichloroanisole, molécule responsable du gout de
bouchon) ! Voila donc une excellente nouvelle pour tous les amateurs de vin !
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Vin bien fait, c’est ce Une belle découverte Genial ! J'en veux

Ok, mais bof quil me fallait encore!
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